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Даний посібник містить розробки календарного планування за новою редакцією програми з трудового навчання, а також  розробки уроків з розділу «Електротехнічні роботи» для учнів 8 класу.  

Тематичні плани-конспекти, що розроблені в даному посібнику, мають на меті формування технічно, технологічно освіченої особистості, підготовленої до життя і активної трудової діяльності в умовах сучасного високотехнологічного, інформаційного суспільства, життєво необхідних знань, умінь та навичок ведення домашнього господарства, забезпечення умов для її професійного самовизначення, вироблення в неї навичок творчої діяльності, виховання культури праці, здійснення допрофесійної та професійної підготовки з урахуванням індивідуальних можливостей.

Конспекти уроків з розділу «Електротехнічні роботи» розроблені для учнів 8 класу і сприяють оцінюванню якості трудової підготовки у двох аспектах: рівень володіння теоретичними знаннями, який виявляється шляхом усного чи письмового опитування, та якість практичних умінь та навичок, тобто здатність до застосування вивченого матеріалу під час виконання практичних робіт. Задля досягнення цих завдань в конспекти уроків поміщено  теоретичні блоки, ілюстраційний матеріал, запропоновано використання різноманітних форм і методів навчання та форм роботи (фронтальна, групова, в парах, індивідуальна), збережена можливість диференційного підходу до того чи іншого учнівського колективу, враховано вікові та психолого-фізиологічні особливості учнів.

Особливу увагу приділено інструктажам з безпеки життєдіяльності під час практичних робіт, що є невід’ємною вимогою до сучасного уроку, виділено вступні, поточні та цільові інструктажі.

Розроблено технологічні картки щодо роботи з проводами, «Електромонтажні інструменти», «Монтаж електроарматури», «Зрощування проводів», «Ремонт електроарматури» тощо.

Закінчується кожний план-конспект заключним інструктажем, оцінюванням учнів з обґрунтуванням оцінок відповідно критеріїв оцінювання.

 Оцінювання навчальних досягнень учнів носить комплексний характер:

· Рівень передбачених програмою теоретичних знань та умінь застосувати ці знання в практичній роботі;

· Уміння організовувати робоче місце і підтримувати порядок на ньому в процесі роботи;

· Рівень сформованості трудових прийомів і умінь виконувати технологічні операції;

Дотримування технічних вимог у процесі виконання робіт;

· Дотримання правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог;

· Дотримання норм часу на виготовлення виробу;

· Рівень самостійності у процесі виконання роботи.

Уроки розроблено відповідно до нової редакції програми трудового навчання концепції трудового навчання, базових навчальних планів навчальних закладів освіти, згідно з якими на вивчення даного предмету виділяється по 1 годині у 5, 6, 9 класах і по 2 години – у 7 і 8 класах.

КАЛЕНДАРНІ ПЛАНИ

Календарний план « Трудове навчання » 5 клас

	№

п/п
	№

уроку
	Назва навчального матеріалу
	К-ть

год

	
	
	Технологія художнього випалювання 
	

	І
	
	Основи технології художнього випалювання.
	

	1
	1
	Місце та роль художнього випалювання в оздобленні виробів виготовлених з деревини або фанери. Інструменти та прилади для виконання оздоблення випалюванням. Вимоги до конструкційних матеріалів.
	1

	2
	2-3
	Прийоми  випалювання: крапками, рисками, штампами.

Способи випалювання: контурне, силуетне, з світлотінями, з розфарбовуванням.
	2

	3
	4
	Організація робочого місця.

Правила безпечної роботи та санітарно-гігієнічні вимоги.

Технологія випалювання нескладних візерунків.
	1

	
	
	Проектування, виготовлення та оздоблення виробів.
	

	4
	5
	Добір (виготовлення) виробу для оздоблення. Пошук аналогів виробів та зображень для випалювання.
	1

	5
	6
	Створення ескізного малюнку  виробу з оздобленням.
	1

	6
	7
	Способи перенесення малюнка для оздоблення художнім випалюванням
	1

	7
	8-15
	Оздоблення виробу художнім випалюванням
	8

	
	
	Презентація виготовлених виробів.
	

	8
	16
	Презентація, самооцінка та оцінювання виробів.
	1

	
	
	
	

	ІІ
	
	Технологія догляду за тваринами
	

	
	
	Основи технології догляду за тваринами
	

	9
	17
	Тваринництво як галузь сільського господарства. Значення тваринництва як галузі сільського господарства і добробуту людей. Розвиток тваринництва в регіоні. Поняття про спеціалізацію.
	1

	10
	18
	Корми для тварин. Раціон.
	1

	11
	19
	Утримання та годівля тварин. Догляд за приміщенням. Поняття про дезінфекцію.
	1

	12
	20
	Профілактика захворювань тварин. Правила безпечної праці та особистої гігієни під час виконання робіт  з догляду за тваринами.
	1

	
	
	Технологія  догляду за  тваринами
	

	
	21-22
	Породи тварин їх добір.
	2

	13
	23-24
	Види кормів для тварин (які вивчаються). Заготівля кормів. Правила безпечної праці та особистої гігієни під час виконання робіт  ззаготівлі кормів. Підготовка їх до згодовування.
	2

	14
	25-28
	Особливості умов утримання (кролів, курей,  індиків, качок, гусей).

Інвентар для утримання та годівлі тварин.
	4

	15
	29-32
	Способи удосконалення приміщень для утримання та інвентарю для годівлі тварин.         
	4

	
	
	РЕЗЕРВ ЧАСУ
	3


                                              Календарний план « Трудове навчання » 6 клас
	№

п/п
	№

уроку
	Назва навчального матеріалу
	К-ть

год

	І
	
	Технологія ажурного випилювання 
	

	
	
	                     Основи технології ажурного випилювання.
	

	1
	1
	Ажурне випилювання як один із видів оздоблення виробів .

 Інструменти та пристосування  для ажурного  випилювання.

Вимоги до  конструкційних матеріалів та їх особливості
	1

	2
	2-3
	Прийоми  випилювання. Кріплення пилочки лобзика з використанням пристосувань (за наявності). Способи випилювання.

Способи з’єднання деталей
	2

	3
	4
	Організація робочого місця.

Правила безпечної роботи та санітарно-гігієнічні вимоги.
	1

	
	
	         Проектування, виготовлення та оздоблення виробів.
	

	4
	5
	Пошук  виробів-аналогів оздоблених ажурним випилюванням. 
	1

	5
	6
	Підготовка  заготовок  до  випилювання.

Способи перенесення малюнка на поверхню заготовки.
	1

	6
	7
	Правила безпечної роботи під час випилювання. 
Організація робочого місця.
	1

	7
	8-15
	Технологія оздоблення виробу ажурним випилюванням.
	8

	
	
	                     Презентація виготовлених виробів.
	

	8
	16
	Презентація, самооцінка та оцінювання виробів.
	1

	ІІ
	
	Технологія виготовлення вишитих виробів 
	

	
	
	Основи технології виготовлення та оздоблення виробів вишивкою
	

	9
	    17
	Українська вишивка – традиційний вид оздоблення виробів. Види виробів, оздоблених вишивкою.
	

	10
	18
	Тканина для вишивання (бавовняна, лляна).  Поняття про ткацьке переплетення. Полотняне переплетення. Ручні шви і строчки. Машинна вишивка. Використання комп’ютерної техніки у вишиванні
	

	11
	19
	Особливості перенесення малюнка для вишивання на різні види тканин. Інструменти та пристосування (п’яльця, наперсток) для вишивання.
	

	12
	20
	Технологія виконання ручних з’єднувальних та оздоблювальних швів (штапівки, стебловий і тамбурний шви, косий хрестик, козлик, проста гладь).    
	

	13
	21
	Графічне зображення швів.  Технологія виготовлення (оздоблення) виробу.
	

	14
	22
	Правила безпечної праці, санітарно-гігієнічні вимоги та організація робочого місця.
	

	
	
	Проектування та  виготовлення вишитих виробів
	

	15
	23
	Орнамент та види орнаментів. Рапорт. Поняття про композицію у вишивці. Символи в українській народній вишивці.
	1

	16
	24
	Методи проектування: комбінування. Моделі-аналоги. Виявлення найкращих ознак у кожному зразку. Складання  опису виробів, як виду проектної документації.  Критерії виготовлення вишитого виробу.
	1

	17
	25
	Створення ескізного малюнка виробу та  малюнка для вишивання. Добір тканини, ниток для  виробу Правила безпечної праці, санітарно-гігієнічні вимоги та організація робочого місця
	1

	18
	26-30
	Послідовність виготовлення.
	5

	19
	31
	Остаточна обробка вишитого виробу. Догляд за вишитими виробами. Особливості волого-теплової обробки вишитих виробів.
	1

	
	
	Презентація виготовлених виробів.
	

	20
	32
	Організація виставки учнівських робіт. Самооцінювання та оцінювання виробів.
	1

	
	
	Резерв часу
	


Календарний план « Трудове навчання » 7 клас
	№ п/п
	№

уроку
	Назва навчального матеріалу
	К-ть

год

	
	
	Технологія слюсарної обробки металів
	

	
	
	               
	

	І
	
	                    Основи технології слюсарної обробки металу.
	

	1
	  1
	Основні типи креслярських ліній. Розміри на кресленнях. Використання ескізу і креслень деталей виробу. 
	1

	2
	2
	Робота з інформаційними джерелами та визначення зразків для проектування. Метод фокальних об’єктів
	1

	3
	3
	Сталь як конструкційний матеріал. Сортовий прокат
	1

	4
	4
	Випрямляння металевих заготовок. Розмічальні роботи. Штангенциркуль. Різання слюсарною ножівкою.
	1

	5
	5
	Обпилювання заготовок із сортового прокату. Свердління. Розпилювання. Нарізування внутрішньої метричної різьби.
	1

	6
	6
	Виготовлення простого виробу із сортового прокату.

Правила безпечної роботи та санітарно-гігієнічні вимоги.  Організація робочого місця
	1

	ІІ
	
	           Проектування та виготовлення токарного виробу.
	

	7
	7
	Постановка проблеми. Визначення завдань для виконання проекту.
	1

	8
	8
	Робота з інформаційними джерелами. Створення банку ідей.

Аналіз та систематизація інформації.
	1

	9
	9
	Розробка ескізу та технологічної послідовності виготовлення виробу. Основні етапи проектування виробу: організаційно-підготовчий, конструкторський, технологічний, заключний.
	1

	10
	10-13
	Виготовлення запланованого виробу
	4

	11
	14
	Контроль якості виробу. Економічне обґрунтування виробу. Маркетингові

Дослідження.
	1

	ІІІ
	
	            Презентація та оцінка проектної діяльності.
	

	12
	15-16
	Захист проекту (за планом).
	2

	
	
	Технологія обробки деревини
	

	
	
	
	

	І
	
	Загальні відомості про обробку деревини.
	

	13
	17
	Деревина як конструкційний матеріал та його вибір. Породи деревини.

Технологічні властивості деревини. Пиломатеріали. Вимоги до заготовок. Вплив фізичних та технологічних  властивостей на вибір деревини для виготовлення різних виробів. Вади деревини
	1

	14
	18
	Технічне конструювання. Масштаб, типи ліній, нанесення розмірів, ескіз, креслення.
	1

	15
	19
	Основні технологічні операції (розмічання, пиляння, різання, довбання, стругання, шліфування, свердління) Способи з’єднання деталей. Інструмент та пристрої для обробки деревини.  Вимірювальний та розмічальний інструмент (столярний кутник, рейсмус тощо). Припуск на обробку
	1

	16
	20
	Вимоги до виробів із деревини (естетичні, економічні). Показники якості  виробу (функціональність, естетичність, ергономічність, технологічність, економічність).Опоряджувальні роботи.Оцінювання якості виробу.Правила безпечної праці при роботі столярним інструментом. Організація робочого місця, санітарно-гігієнічні вимоги.
	1

	ІІ
	
	Проектування та виготовлення виробу із деревини.
	

	17
	21
	Постановка проблеми. Визначення завдань для виконання проекту.

Робота з інформаційними джерелами. Створення банку ідей. Аналіз та систематизація інформації.Методи проектування (метод фокальних об’єктів).
	1

	18
	22
	Розробка ескізу   виробу.  Вибір конструкційних матеріалів.
	1

	19
	23-28
	Виготовлення проектованого виробу .
	6

	20
	29
	Опоряджувальні та оздоблювальні роботи. Контроль якості виробу. Догляд за виробом.
	1

	21
	30
	Економічне обґрунтування виробу
	1

	ІІІ
	
	Презентація та оцінка проектної діяльності.
	

	22
	31-32
	Захист проекту (за планом).
	2

	
	
	
	

	
	
	Технологія приготування страв. Традиції української національної кухні.
	

	І
	33
	Загальні відомості про українську національну кухню. Технологія приготування страв з крупів.
	

	23
	34
	Українська система харчування: режим повсякденного харчування, асортимент повсякденних та обрядових страв, звичаї пов’язані з приготуванням та споживанням їжі. Обрядовість у національній кухні України.  Обрядові страви. Культурно-побутові традиції регіону: українська хата, її  інтер’єр, традиційний посуд його застосування
	1

	24
	35
	Меню. Особливості складання меню до свят.
	1

	25
	36
	Поживні речовини в харчових продуктах. Страви із крупів. Способи визначення якості крупів. Каша як щоденна та обрядова страва українців.  Технології приготування традиційних українських страв з крупів: розсипчастих, в’язких та рідких каш. Вимоги до якості готових страв.
	1

	26
	37
	Єстетичне оформлення приготовлених страв, особливості подання їх до столу. Сервірування столу до сніданку в народних традиціях. Особиста гігієна. Правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги під час роботи з нагрівальними приладами, гарячими рідинами.
	1

	ІІ
	
	Технологія приготування страв з борошна.
	

	27
	38
	Види борошна, технологія його виготовлення. Напівфабрикати з борошна. Макаронні вироби.
	1

	28
	39
	 Вареники як національна, обрядова, щоденна страва. Види вареників. Технологія приготування страв із борошна
	1

	29
	40
	Єстетичне оформлення приготовлених страв, особливості подання їх до столу. Вимоги до якості готових страв. Сервірування святкового столу в народних традиціях.
	1

	30
	41
	Особиста гігієна. Правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги під час роботи з нагрівальними приладами, гарячими рідинами та жирами.
	1

	ІІІ
	
	Технологія виготовлення страв з молока та молочних продуктів.
	

	31
	42
	Значення молока  та молочних продуктів в харчуванні людини. Традиційні українські  страви з молока і молочних продуктів, технологія їх приготування. Вимоги до якості страв та готових продуктів.
	1

	32
	43
	Способи та терміни зберігання молочних страв і продуктів. Правила поєднання молочних продуктів з іншими продуктами харчування.
	1

	33
	44-45
	Подання до столу молочних страв.  Особливості миття посуду після молочних продуктів.

 Особиста гігієна. Правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги під час роботи з нагрівальними приладами, гарячими рідинами.


	2

	ІV
	
	Проектування та приготування страви.
	

	34
	46
	Визначення завдань для виконання проекту. Робота з інформаційними джерелами. Створення банку ідей. Аналіз та систематизація інформації.
	1

	35
	47
	Розроблення власного рецепту приготування страви.  Складання технологічної послідовності приготування страви.
	1

	36
	48
	Приготування, оздоблення, подавання страв.

Контроль якості страв.  Аналіз результатів проектної роботи.Визначення орієнтовної вартості страви.
	1

	37
	49
	Особиста гігієна. Правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги під час роботи з нагрівальними приладами, гарячими рідинами.
	1

	V
	
	Презентація та оцінювання результатів проектної діяльності.
	

	38
	50-51
	Захист проектів. Оцінювання результатів проектної діяльності.
	2

	
	
	Технологія природного землеробства
	

	
	
	
	

	І
	
	Основи природного землеробства.
	2

	39
	52
	Сільське господарство як галузь народного господарства. Продукція поля, городу, саду. Її значення для харчування та здоров’я людини. 

Традиційні і новітні технології землеробства. Перспективи розвитку галузі в регіоні – дачні, присадибні ділянки, фермерські господарства, шкільна земельна ділянка.
	1

	40
	53
	Загальні відомості про органічне землеробство. Професії сільського господарства
	1

	ІІ
	
	Проектування та вирощування сільськогосподарських культур в умовах природного землеробства Поняття про грунт, його властивості та обробіток.
	12

	41
	54
	Грунт як живе середовище для розвитку мікроорганізмів, дощових хробаків та рослин. Родючість як основна властивість грунту. Фактори, які впливають на відновлення природної родючості грунту. Структура грунту та шляхи її формування. 
	1

	42
	55
	 Види обробітку грунту, традиційні і нетрадиційні. Поверхневий обробіток. Еволюція розвитку знарядь для обробітку грунту.
	1

	43
	56
	Ручний плоскоріз Фокіна та його переваги над іншими знаряддями для роботи на городі. Мала механізація.
	1

	44
	57-58
	Умови необхідні для росту і розвитку  рослин. Повітряне та кореневе живлення рослин. Фотосинтез. Вимоги рослин до потреб живлення протягом вегетаційного періоду. Чергування культур.
	2

	45
	59
	Поняття про грядки, їх призначення та види. Технологія їх формування, садіння, посіву, догляду та збирання врожаю.
	1

	46
	60
	Розробка схем шкільних земельних ділянок. Планування чергування культур, та їх розбивка.
	1

	47
	61
	Формування грядок і підготовка їх до використання.
	1

	48
	62-63
	Складання технологічної карти вирощування певної культури. Вирощування сортового матеріалу для власних потреб. Підготовка його до посіву чи садіння.
	2

	49
	64
	Види добрив. Роль органіки у відновленні та підвищенні природної родючості грунту. Зелене добриво, мульчування грядок. 
	1

	50
	65
	Збирання врожаю. Охорона природи. Біологічні засоби та народний досвід захисту врожаю від шкідників та хвороб
	1

	ІІІ
	
	Представлення та захист творчо-пошукової роботи
	2

	51
	67-68
	Представлення результатів праці на земельній ділянці з використанням технологій органічного землеробства.

Форма представлення – щоденники спостережень, фотоілюстрації, відеофільми, натуральні експонати чи інші форми на шкільному святі врожаю, виставці, творчому звіті тощо.
	2
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